Mentplan 09.12.2024 bis 15.12.2024

(m Gr‘l:if' Montag bis Samstag Fr. 20.00 / Kleine Portionen Fr. 18.50
\\ﬁ Sonntag Fr. 28.50 / Kleine Portionen Fr. 26.50
MENU VEGETARISCH
Gerostete Haferflockensuppe Gerostete Haferflockensuppe
Randen Salat mit Trauben Randen Salat mit Trauben
MO Samiges Poulet Stroganoff Penne Teigwaren all’arrabbiata
Penne Teigwaren (an kréaftiger Tomatensauce)
Schoggi Muffins Schoggi Muffins
Suppe nach Bauern Art
Sgppe nach I_3auern Art Mischsalat mit Croutons
Mischsalat mit Croutons B .
S Jalapenos (gefullte milde
Schweinspiccatta nach .
o Paprikaschotten)
DI Mailander Art .
- . mit Avocados Sauce
Krauterrisotto . .
. Krauterrisotto
Gebratene Zucchetti b hetti
Mocca Kopfii Gebratene Zucc_ etti
Mocca Kopfli
Broccoli Cremesuppe Broccoli Cremesuppe
Apfelmus -
, Bunter Mischsalat
Rindsgehacktes nach . N ;
Ml Hornli-Gemdisegratin
Grossmutter Art . .
S Spiegelei
Eierhomli Fruchtsalat
Fruchtsalat
Pastinaken Suppe mit Curry Pastinaken Suppe mit Curry
Nusslisalat mit Ei Nusslisalat mit Ei
DO Aargauer Braten, Rosmarinjus Tofu Piccata
Kartoffelgratin Kartoffelgratin
Karotten Duett Karotten Duett
Apfelkiichlein mit Vanilleglace Apfelkiichlein mit Vanilleglace
Kartoffelsuppe mit Petersilie Kartoffelsuppe mit Petersilie
Mischsalat Mischsalat
ER Fleischspiess mit Krauterbutter Aubergine Cordon bleu
Dauphine Kartoffeln Dauphine Kartoffeln
Schonkostgemiise Schonkostgemiise
Zitronencake Zitronencake
Siussmaiscreme Siussmaiscreme
Russischer Salat Russischer Salat
Luzerner Chiggelipastetli Pilzpastetli
SA
Erbsen Erbsen
Ovomaltine Mousse mit Ovomaltine Mousse mit
Orangen Orangen
- Fladlisuppe
Flad'llsuppe . Bunter Wintersalat mit
Bunter Wintersalat mit
Avocados
Avocados Gebratene Randen Schnitzel
SO Rahmschnitzel (Kalb)
auf Pesto Schaum
Butternudeln
. . Kroketten
Buntes Wintergemuse . .
. Gemusegarnitur
Zitronenroulade .
Zitronenroulade

Grit Hit
Fischknusperli Zander
MSC/DE
mit Pommes frites
Tartarsauce
Ganze Portion Fr. 22.00
Halbe Portion Fr. 16.00

Kase — Fondueplausch
ab 2 Personen

taglich von 11.30 Uhr
bis 16.00 Uhr

Klassisches
Kéasefondue
pro Person Fr.22.00
(Unser klassischer
Renner mit rezenter
Hausmischung)
Walliser

Tomatenfondue
pro Person Fr.23.00
(Samiges Kasefondue

mit Tomatenstickli)

Griut «Fondue»
pro Person Fr.25.00
(' mit Prosecco und
Morcheln)

Nebst Brotstickli
servieren wir Ihnen auch
Birnenstickli und
gekochte Kartoffelstuckli

Falls nichts anderes deklariert, stammt unser Fleisch aus der Schweiz
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